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TARIFS VIANDE DE POULET COU NU
La Ferme de Bras de Fer, Civrac-de-Blaye
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C’est vrai, ce poulet fermier n’est pas le plus beau avec son cou tout déplumé, mais 
il est rustique ! Sa croissance lente et son corps puissant et bien musclé en font 

une race à chair ferme et très fine.

Poulet
Poulet entier
Élevé en plein air
11 €/kg
Prêt à cuire
Avec coeur, foie et gésier
Poids variant entre 1,4 kg et 2,4 kg
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Nourri de céréales variées et équilibrées 
sans antibiotique ni OGM,

le Cou Nu gambade sans contrainte
à la Ferme de Bras de Fer. 

Dans la logique du « Manger local et responsable », le Cou Nu est abattu à 
l’abattoir de Damet Georges Henri Philippe de Ricadet à Cartelègue.


